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Acerca de Nosotros

La Comision Estatal para la Proteccion contra
Riesgos Sanitarios (COEPRIS) se define como
“un organo desconcentrado de los Servicios de
Salud de San Luis Potosi, con autonomia
tecnica, administrativa y operativa, que tiene a
su cargo el gjercicio de las atribuciones en
materia de regulacion, control y fomento
sanitarios en los términos de la Legislacion
Sanitaria aplicable.
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Objetivo General

Crear una sociedad consciente sobre la
importancia de la regulacion, control y
fomento sanitario para proteger su salud.
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Objetivo Especifico

Desarrollar mecanismos e implementar acciones
de coordinacion para la proteccion contra
riesgos sanitarios con las autoridades
municipales, en especifico acciones de difusion,
capacitacion, asesorias, operativos regulatorios
con el fin de prevenir y disminuir la incidencia de
riesgos a la salud de la poblacion.
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Coor.clingcié.n
Interinstitucional

Es la conjuncion de esfuerzos de diversas
instancias del ambito federal, estatal y/o
municipal, para el analisis, definicion,
coordinacion, seguimiento y evaluacion de
estrategias y lineas de accion de la politica
en materia de regulacion sanitaria.
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Riesgo Sanitario

Es cualquier amenaza para la salud
publica que puede originarse en
productos, alimentos, dispositivos
medicos, cosmeticos o sustancias.
Estos riesgos pueden tener un impacto
negativo en la salud de la poblacion.
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Ejemplo de Riesgo Sanitario

RIESGO IMPACTOEN LA SALUD
Alimento Contaminado

Puede provocar enfermedades como
intoxicaciones, gastroenteritis o
salmonelosis.
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Regulacion
Sanitaria

éQue es?

La regulacion sanitaria se refiere a las
normas  leyes establecidas para
garantizar la calidad y seguridad de
los productos y servicios relacionados
con la salud.
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Importancia de la Regulacion Sanitaria

La regulacion sanitaria es crucial para prevenir riesgos
sanitarios Yy proteger a la poblacion. Al establecer
estandares de calidad y seguridad, se garantiza que los
productos Y servicios relacionados con la salud cumplan
con los requisitos necesarios para su uso y consumo.

Ademas, la regulacion sanitaria contribuye a la prevencion de
enfermedades, la promocion de la salud y el bienestar de la
poblacion. También ayuda a evitar la comercializacion de
productos falsificados, adulterados o de mala calidad que
podrian representar un riesgo para la salud de las personas.
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Intervencion en
Ferias Regionales

-Capacitacion establecimientos previa
al evento (Cursos, platicas, asesorias).

-Normativa Sanitaria aplicable a

alimentos.

-Tramites Sanitarios.

-Eventos de Concentracion Masiva
(Saneamiento Basico).
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Supervision y Verificacion de Establecimientos

Seguimiento Constante
« La COEPRIS realiza una supervision constante de los
establecimientos que producen, distribuyen o©
comercializan productos.
« EIl objetivo es garantizar que los establecimientos
cumplan con los estandares sanitarios establecidos.

Mantenimiento de Calidad y Seguridad
« La supervision de la COFEPRIS contribuye a mantener la
calidad y seguridad de los productos.
« Se verifica que los productos cumplan con los
estandares sanitarios a lo largo de su cadena de
produccion y distribucion.
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Aviso de Funcionamiento

Caomisién Federal para la Profeccidn contra Riesgos Santarics.
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Tarjeta de Control
Sanitario

La tarjeta de Control Sanitario para prestadores de
Servicio de Alimentos es un documento sanitario
que avala la CAPACITACION del operario que esta
en el area de proceso de alimentos, por lo que es
requisito indispensable en los establecimientos

tanto fijos como semifijos de preparacion de

alimentos y bebidas que el personal cuente con ella

con el fin de evitar contraer ETA "S.
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Reglas
basicas de
higiene en la
preparacion
de alimentos

Personal:

-Aseo personal e
indumentaria limpia y
completa.

-Evitar usar joyas en manos
y cara, unas cortas y sin
esmalte, sin heridas en piel.

Cubrepelo |

Cubrebocas

Mandil o bata |

Ropa limpia

Zapato cerrado
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Personal:

-Constante lavado de manos en estacion
con implementos necesarios para aplicar la

Reg I CI S tecnica correcta.
basicas de

higiene en la 0 0,
preparacion %
de alimentos
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Instalaciones y

Servicios:

« Equipo limpio y
ordenado.

- Barrera fisica para
proteger area de
preparacion.

« Control de Fauna
Nociva.

« Depositos de basura
con tapa y bolsa.

« Estacion de lavado de
manos.
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PROCESO:

- Uso de agua potable.

« Utensilios limpios y de
material inocuo.

« Lavado y desinfeccion
de frutas y verduras.

« Mantener temperaturas
adecuadas.

« Evitar contaminacion
cruzada.
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 Equipo de conservacion en buen
estado.

« Conserva alimentos a
temperaturas seguras.

« Conserva alimentos en recipientes
separados y tapados.

. Areas limpias y ordenadas.

- Inspecciona materias primas.
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Necesidades

Coordinacion previa a Ferias Regionales
-Difusion de Tramite de TCS
-Capacitacion conforme a giros
-Alimentos (NOM-251-SSA1-2009)
-Lacteos (NOM-243-SSA1-2010)
-Venta de Bebidas Alcoholicas
(NOM-142-SCFI/SSA1-2014)

-Opinion Tecnica Venta de Bebidas

alcoholicas
-No venta de alcohol a menores de edad
-Vigilancia en coordinacion comercio

-Saneamiento Basico
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Redes Sociales

COEPRIS SLP Oficial Comision Estatal para @coeprisslp
la proteccion contra

Riesgos Sanitarios SLP r @ [ ©-|

Eﬁ% E kgt X AN 2

e de

F',"Ev:' -
T

i
m)rE

[ I

..
=
Y

I\

.....
lllllllll
. .

¥

*rv1'%

©
:




GRACIAS

COEPRIS

CONTRA RIESCOS SANITARIOS




